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PLANCHE DE FROMAGES
comte 18 mois, créemeux du jurg, tomme de savoie, bleu du Vercors

PLANCHE DE CHARCUTERIES
saucissons, rosette, jambon cru et bceuf seche des Alpes

PLANCHE MIXTE
charcuteries, fromages et condiments

12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE LABEL ROUGE

BOITE DE SARDINES « la Marseillaise »

€12.00
€10.00
€19,50
€15,00

€38,00



beg Tifres

TABOULE DE QUINOA & LEGUMES D’ETE € 9,00
VELOUTE FROID DE COURGETTES, cromates, fromage frais & chorizo espagnol €1 1,00

CHEESE CAKE, feta & ail des ours €12,00

SOUPE D’ORTIES DES ENVIRONS, LG:UF PARFAIT & DIOTS SAVOYARDS  €13.00
BURATINA, TOMATES, PISTOU & SPECK €13,00
PATE CROUTE DE LA MAISON BOBOSSE AU FOIE GRAS, CONDIMENTS ~ €14.00

VITELLO TONATO rosace de veau, creme de thon & condiments €14.00

Ceo €olrdes

DU DAUPHINE €16,00
bleu du Vercors, Murson de la More, ravioles croquantes & vinaigrette Noix

FACON CAESAR filet de poulet, parmesan et tomates, sauce yoghourt  €16.00



by ¥4y

RISOTTO DE CROZETS, LCGUF PARFAIT €18,00
diots de Savoie gratings au Comté |8 mois

LINGUINE AU PISTOU, copeaux de Parmesan €13,00
BOITE CHAUDE DU JURA, charcuteries & pommes de terre €24.00

DEMI-REBLOCHON DE SAVOIE roti au four, charcuteries & pommes de terre . €25.00

LINGUINE, JAMBON ET COMTE €12.00
OU Or DUO DE GLACES/SORBET
STEACK HACHE & FRITES Vanile, Fraise, Chocolat, Citron, Poire, Charfreuse,

Yaourt, Caramel au beurre salé
OU or

CROZETS GRATINES A LA RACLETTE



by Tokis

Une methode de preparation tant pour le boeuf que pour le thon ;
cette technique consiste & saisir rapidement un morceau de bceuf
ou thon mariné dans une sauce soja Kikkoman et condiments.

BCEUF SIMENTHAL, TABOULE DE QUINOA OU FRITES € 21,00

THON , TABOULE DE QUINOA OU FRITES € 23.00

accompagnes de frites /

B&UF SIMENTHAL TRADITIONNEL €19,00

BCEUF SIMENTHAL A LITALIENNE tomates confites, basilic & parmesan €19.00

THON A LHUILE DE VANILLE & SAUCE SOJA, coulis & la mangue safrance €21,00



Leg ot

FAUX FILET DE BCEUF SIMMENTAL GRILLE €28.00
au beurre d'herbes, pomme de terre

TENTACULE DE POULPE GRILLE, €25.00
coulis aux tomates & risotto

RISOTTO AUX HERBES, €19,00

bonbon & la raclette et Murson de la More

beg Burpers

accompagnes

LE BURGER DU CHAMOIS A LA RACLETTE €19,00

RETOUR D’ITALIE mozzarella & basilic €19,00

LA TENDANCE > A L'ARDOISE
selon I'heure de reveil du Chef



€30.00

CHEESE CAKE, feta & ail des ours

OU or
VITELLO TONATO rosace de veay, creme de thon & condiments

PAVE DE TRUITE DE CHEZ MURGAT, beurre grenoblois, pommes grenaille

OU or

RISOTTO AUX HERBES,
bonbon & la raclette et Murson de la More

BARRE GLACEE FACON « SNICKER'S », vanille, caramel & cacahuetes

OU or
VERRINE ABRICOTS ET VERVEINE, douceur dulcey de chez Valrhona

TABOULE DE QUINOA & LEGUMES D'ETE

LINGUINE AU PISTOU, copeaux de Parmesan

SOUPE DE PECHE, sorbet citron & parfum de thym

€28.00



Dovcevrg

SOUPE DE PECHE, € 7.00
sorbet citron et parfum de thym

BARRE GLACEE FACON « SNICKER'S » €8,50
vanille, caramel & cacahuetes

VERRINE ABRICOTS ET VERVEINE, €9,00
douceur dulcey de chez Valrhona

PAVLOVA REVISITEE €9,50
meringue, framboise & exotique

MOELLEUX AU CHOCOLAT, €9,50
coeur coulant chocolat blanc & glace caramel

CAFE GOURMAND OU THE/INFUSION GOURMAND €10,50
COUPE COLONEL, €11,00
sorbet citron et Vodka Zubowska Biala

COUPE CHARTREUSE €11,00
glace Chartreuse et sa liqueur

COUPE WILLIAMINE, €11,00

sorbet poire et son eau de vie
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PLANCHE DE FROMAGES €12.00
comte |8 mois, cremeux du jurg, tomme de savoie, bleu du Vercors

PLANCHE DE CHARCUTERIES €10.00
saucissons, rosette, jambon cru et bceuf seché des Alpes

PLANCHE MIXTE €19,50
charcuteries, fromages et condiments

12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE LABEL ROUGE €15,00
BOITE DE SARDINES « lao Marscillaise » €8,00
DU DAUPHINE €16,00

bleu du Vercors, Murson de la More, ravioles croquantes & vinaigrette Noix

FACON CAESAR filet de poulet, parmesan et tomates, sauce yoghourt  €16.00



bog Tres

TABOULE DE QUINOA & LEGUMES D'ETE € 9,00
VELOUTE FROID DE COURGETTES, cromates, fromage frais & chorizo espagnol €1 1,00

CHEESE CAKE, feta & ail des ours €12,00

SOUPE D’ORTIES DES ENVIRONS, LGUF PARFAIT & DIOTS SAVOYARDS  €13.00
BURATINA, TOMATES, PISTOU & SPECK €13,00

PATE CROUTE DE LA MAISON BOBOSSE AU FOIE GRAS, CONDIMENTS ~ €14.00

VITELLO TONATO rosace de veau, creme de thon & condiments €14.00
RISOTTO DE CROZETS, LC:UF PARFAIT €18,00
diots de Savoie gratines au Comté |8 mois

LINGUINE AU PISTOU, copeaux de Parmesan €13,00
BOITE CHAUDE DU JURA, charcuteries & pommes de terre €24.00

DEMI-REBLOCHON DE SAVOIE r6ti au four, charcuteries & pommes de terre €25.00



LINGUINE, JAMBON ET COMTE €12.00

OU or DUO DE GLACES/SORBET

STEACK HACHE & FRITES Vanille, Fraise, Chocolat, Citron, Poire, Chartreuse,

Yaourt, Caramel au beurre salé
OU or

CROZETS GRATINES A LA RACLETTE

by Trivbi

Une methode de preparation tant pour le boeuf que pour le thon ;
cette technique consiste & saisir rapidement un morceau de bceuf
ou thon mariné dans une sauce soja Kikkoman et condiments.

BCEUF SIMENTHAL, TABOULE DE QUINOA OU FRITES € 21,00

THON , TABOULE DE QUINOA OU FRITES € 23.00

accompagnés de frites /

B&UF SIMENTHAL TRADITIONNEL €19,00

BCEUF SIMENTHAL A LITALIENNE tomates confites, basilic & parmesan €19.00

THON A LHUILE DE VANILLE & SAUCE SOJA, coulis & la mangue safranée €2 1,00



FAUX FILET DE BCEUF SIMMENTAL GRILLE €28.00
au beurre dherbes, pomme de terre

TENTACULE DE POULPE GRILLE, €25.00
coulis aux tomates & risotto
RISOTTO AUX HERBES, €19,00

bonbon & la raclette et Murson de la More

accompagnes de frites g

LE BURGER DU CHAMOIS A LA RACLETTE €19,00

RETOUR D’ITALIE mozzarella & basilic €19,00

LA TENDANCE > A L'ARDOISE
selon 'heure de reveil du Chef



€30.00

CHEESE CAKE, feta & ail des ours

OU or
VITELLO TONATO rosace de veay, creme de thon & condiments

PAVE DE TRUITE DE CHEZ MURGAT, beurre grenoblois, pommes grenaille

OU Or

RISOTTO AUX HERBES,
bonbon & la raclette et Murson de la More

BARRE GLACEE FACON « SNICKER'S », vanille, caramel & cacahuétes

OU or
VERRINE ABRICOTS ET VERVEINE, douceur dulcey de chez Valrhona

TABOULE DE QUINOA & LEGUMES D'ETE

LINGUINE AU PISTOU, copeaux de Parmesan

SOUPE DE PECHE, sorbet citron & parfum de thym

€28.00



Dovcevrg

SOUPE DE PECHE, € 7.00
sorbet citron et parfum de thym

BARRE GLACEE FACON « SNICKER'S » €8,50
vanille, caramel & cacahuetes

VERRINE ABRICOTS ET VERVEINE, €9,00
douceur dulcey de chez Valrhona

PAVLOVA REVISITEE €9,50
meringue, framboise & exotique

MOELLEUX AU CHOCOLAT, €9,50
coeur coulant chocolat blanc & glace caramel

CAFE GOURMAND OU THE/INFUSION GOURMAND €10,50
COUPE COLONEL, €11,00
sorbet citron et Vodka Zubowska biala

COUPE CHARTREUSE €11,00
glace Chartreuse et sa liqueur

COUPE WILLIAMINE, €11,00

sorbet poire et son eau de vie
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